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Техническое задание. Требования заказчика к продуктам питания.
Изделия хлебобулочные, мучные кондитерские, кондитерские сахаристые

	№
п/п
1
	
Код продукции по ОКДП
Наименование
продукции
	Требования к характеристикам продукции 
(функциональным, техническим и качественным)
	Единица измерения









	Количество











	Цена с учетом НДС и прочих расходов (рублей)








	Объём средств, предусмотренных заказчиком (рублей)

	
	
	Требования к характеристикам продукции
	Требования к объёму, весу фасовки
	Требования к качеству закупаемой продукции, с указанием реквизитов нормативных правовых актов
	
	
	
	

	1.
	1541141
Хлеб
	Хлеб ржано-пшеничный формовой, содержание муки 60/40. Цвет от светло-коричневого до темно-коричневого. Пропечённый, без следов непромеса. Вкус и запах свойственные данному виду изделия, без посторонних привкуса и запаха.  Влажность мякиша 19,0 – 53,0%, кислотность мякиша не более 12 градусов, пористость мякиша не менее 46%.  Пищевая ценность в 100 г продукта: белки 6,2 г, жиры 1,1 г, углеводы 52,7 г, калорийность 221 Ккал. Упаковка: отдельное изделие, пакет из полимерного материала для упаковки пищевых продуктов. Производитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	Фасовка: 
не менее 0,69 и не более 0,70 кг
	Соответствие  ГОСТ Р 52961–2008 

	Кг
	446,60
	37,98
	





16 961,86

	2.
	1541201
Хлеб
	Хлеб  «Семейный» пшенично-ржаной,  содержание муки 60/40, обогащенный йодсодержащей  добавкой «Йодказеин» формовой. Поверхность без крупных трещин и подрывов. Цвет от светло-желтого до коричневого. Пропеченный, эластичный, не влажный на ощупь. Без комочков и следов непромеса. Развитая пористость, без пустот и уплотнений. Вкус и запах свойственные данному виду изделия, без посторонних привкуса и запаха. Влажность мякиша не более 48%, кислотность мякиша не более 7 градусов, пористость мякиша не менее 55%. Массовая доля йода в пределах (7 - 10) 10-5. Без признаков болезней хлеба и плесени, посторонних включений, хруста от минеральной примеси. Пищевая ценность в 100 г продукта: белки  5,2 г, жиры 0,80 г, углеводы 45,6 г, йод 0,033 мг, витамины В1 – 0,126 мг, В2 – 0,037 мг, РР – 0,962 мг, калорийность 191 ккал. Упаковка: отдельное изделие, пакет из полимерного материала для упаковки пищевых продуктов. Производитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	Фасовка: 
не менее 0,69 кг и не более 0,70 кг
	Соответствие ТУ 9110-002-48363077-99
	Кг
	931,70
	51,75
	








48 215,47

	3.
	1541355
Булочка сдобная
	Витаминизированная булочка с пищевой добавкой «Акван С» (водный раствор Бета-каротина с витамином Е) из муки хлебопекарной пшеничной высшего сорта. Цвет от светло-желтого до темно-коричневого. Пропечённый, не влажный на ощупь, без следов непромеса. Вкус и запах свойственные данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха. Пищевая ценность в 100 г продукта: белки 8,5 г, жиры 5,7 г, углеводы 59,6 г, калорийность 302 Ккал. Упаковка: в виде нескольких изделий в количестве 5 штук, пакет из полимерного материала для упаковки пищевых продуктов. Производитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	Фасовка: отдельное изделие – не менее 0,059 кг и не более 0,060 кг, общий вес изделий из 5 щтук – не менее 0,29 и не более 0,3 кг
	Соответствие  ГОСТ Р 52462–2005 

	Кг
	598,20
	112,45
	





67 267,59

	4.
	1541603
Пряники
	Пряники  заварные, без начинки, глазированные с какао, из муки пшеничной 1 (первого) сорта. Форма, поверхность, вкус, цвет и  запах свойственные данному наименованию изделия с учетом вкусовых добавок, без посторонних запаха и привкуса. Вид в изломе – пропеченное изделие без следов непромеса, с равномерной пористостью. Пищевая ценность в 100 г продукта: белки – 6,1 г, жиры – 5,0 г, углеводы – 74,0 г, калорийность 376 Ккал. Упаковка: пряничные изделия насыпью, коробка из гофрированного картона. роизводитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	Фасовка: не более  4 кг
	Соответствие  ГОСТ 15810–96 

	Кг
	55
	101,95
	





5 607,25

	5.
	1541553
Печенье
	Печенье овсяное с корицей, ванилином и измельчённым изюмом. Форма соответствующая данному наименованию печенья без вмятин, края печенья должны быть ровными или фигурными, без повреждений. Поверхность неподгорелая, гладкая или шероховатая с извилистыми трещинами. Вкус и запах, свойственные данному наименованию печенья, без посторонних привкуса и запаха. Пищевая ценность в 100 г продукта: белки 5,6 г, жиры 14,3 г,  углеводы 70,2 г, калорийность 453 Ккал. Упаковка: печенье насыпью, коробка из гофрированного картона. 
Производитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	Фасовка: не более  4 кг
	Соответствие  
ОСТ 10-061-95
	Кг
	55
	91,00
	





5 005,00

	6.
	1543511
Мармелад желейный 
	Мармелад «Трехслойный» желейный, резной, весовой. Форма правильная, с четкими гранями, без деформации, поверхность обсыпанная сахаром-песком. Консистенция студнеобразная. Вкус, запах и цвет характерные для наименования мармелада, без постороннего привкуса и запаха. Каждый слой должен иметь вкус, аромат и цвет, соответствующий его наименованию. Влажность не менее 15% и не более 23%, массовая доля редуцирующих веществ не более 20%, кислотность не менее 7,5 и не более 22,5 градуса. Пищевая ценность в 100 г продукта: белки 0,1 г, жиры 0 г, углеводы 79,7 г, калорийность 328 Ккал.  Упаковка: мармелад  уложенный рядами,  коробка из гофрированного  картона. Производитель: ОАО «Стерлитамакский  хлебокомбинат». Адрес: Россия, 453103, Республика Башкортостан, г. Стерлитамак, ул. Деповская, 184.
	




Фасовка: не более  4 кг
	Соответствие ГОСТ 6442-89
	Кг
	70
	215,50
	




15 085,00




Итого стоимость товара: 158 142,17 (Сто пятьдесят восемь тысяч сто сорок два рубля 17 копеек) рубля

Поставка производится транспортом поставщика. Разгрузка осуществляется силами и за счет средств поставщика.  Поставка товара осуществляется согласно конкретным заявкам заказчика по возникновению потребности на данный период. Заявки подаются заказчиком за 1 день до даты поставки путем телефонных переговоров, срок выполнения заявки: ежедневно, кроме воскресенья, с 08:00 до 09:00 в день поставки. Заявка содержит наименование и количество товара, срок и время поставки товара. При этом не заказанный товар не поставляется, заказчиком не принимается и не оплачивается. 
[bookmark: _GoBack]Примечание: Обращаем Ваше внимание на то, что минимальный остаточный срок годности товара на момент поставки должен соответствовать остаточному сроку годности товара, установленному в приложении № 8 «Проект гражданско-правового договора» настоящей документации о запросе котировок.


Главный врач															Р.С. Галимова



